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PRESTIGIUL {I  MODESTIA

Vinul este un produs cultural și un factor de civilizație. 
Când au inițiat colecția „In vino veritas“, Editura Baroque 
și Societatea AVINCIS și-au propus să publice cărți care 
pun în lumină ambele dimensiuni ale vinului, adică atât 
arta și știința celor care îl produc, cât și numeroasele căi 
prin care vinul a devenit, mai întâi, un element identitar în 
civilizația mediteraneeană (căreia îi aparține și România, 
cel puțin prin îndelungata tradiție viticolă și oenologică), 
iar apoi un criteriu de apreciere a calității vieții în lumea 
de astăzi, pe mai toate continentele.

„Universalizarea“ vinului a făcut ca, între comunitatea 
producătorilor și distribuitorilor și comunitatea iubitorilor 
acestui elixir de viață lungă, să apară și să se dezvolte, mai 
ales în ultimele decenii, o punte, o categorie profesională 
de intermediere și de comunicare: jurnaliștii, scriitorii și 
criticii de vin. Jancis Robinson este între cei care au dat 
credit și strălucire acestei noi profesii.

Cum mărturisește ea însăși, scrie despre vin de peste 
40 de ani. Notele ei de degustare formează o arhivă 
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impresionantă și evaluează produse oenologice din mai 
toate podgoriile lumii, articolele ei sunt tipărite în cele mai 
prestigioase publicații, iar cărțile ei sunt căutate de cunos-
cători și traduse în mai multe țări. Volumul Wine Grapes. 
A complete Guide to 1,368 Vine Varieties, including their 
Origins and Flavours, scris împreună cu Julia Harding și 
José Vouillamoz și publicat de Penguin Books în 2012, 
constituie o adevărată biblie a domeniului. 

Este posibilă o sinteză a unei asemenea cariere înde-
lungate de degustare, de documentare și de scris într-o 
carte succintă, care să poată fi citită cât mai repede și de 
cât mai mulți? Jancis Robinson reușește această perfor-
manță în prezenta carte, al patrulea titlu din colecția 
„In vino veritas“.

Se spune, pe bună dreptate, că numai după ce ai scris 
mult despre ceva poți să îi descoperi esența și să o redai 
în puține cuvinte. Acest adevăr este ilustrat exemplar de 
Jancis Robinson. Expert în vin în 24 de ore nu este doar o 
carte care reunește informația indispensabilă amatorilor 
de vin, ci și una de formare a gustului și de orientare a 
opțiunilor într-un univers extrem de bogat și de divers. 
Simpla parcurgere a cuprinsului cărții incită la lectură nu 
numai pe începătorii în arta degustării vinului, ci și pe cei 
cu o bogată experiență în domeniu.

De la cele mai renumite regiuni viticole și soiuri de 
struguri până la genurile de vin și tipurile de vinificație, 
de la forme de sticle, etichete și alte accesorii până la 
vocabularul degustării și asocierea vinurilor cu mânca-
rea și ocaziile potrivite, de la criteriile de alegere a vinu-
rilor într-un restaurant și într-un magazin, însoțite de 
recomandările pentru păstrarea acasă, până la sfaturile 
practice de extragere a dopului unei sticle de vin liniștit 
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sau de deschidere a unei sticle de vin efervescent – toate 
alcătuiesc treptele scării pe care cititorul poate urca în cel 
mai scurt timp către bucuria descoperirii senzoriale și 
culturale a vinului.

Am întâlnit-o pe Jancis Robinson în toamna anului 2015, 
la Timișoara, în hotelul cu același nume, la ROVINHUD, un 
eveniment de degustare a celor mai bune vinuri româ-
nești, organizat cu pasiune și profesionalism de Zoltán 
Szövérdfi, împreună cu organizația caritabilă „Ceva de 
spus“. Apoi am reîntâlnit-o în primăvara anului 2016, 
la Londra, la un alt eveniment de degustare a vinurilor 
din mai multe țări europene, inclusiv din România, pus 
în scenă, cu rafinament și entuziasm, de un actor englez, 
Daniel Illsey, care a fondat o societate cu nume pe 
măsură: Theatre of Wine. De fiecare dată, am fost sur-
prins de contrastul dintre delicatețea și grația înfățișării, 
sugerând mai degrabă fragilitatea, și forța spirituală ce 
iradia din cuvintele ei când începea să comenteze, cu 
simplitate, fără emfază, dar cu precizie, vinurile pe care 
le degusta. Nu era nimic spectaculos în gesturile și com-
portamentul ei, dimpotrivă, nu dorea să fie originală 
sau să epateze, nu voia să lase impresia facilă a unei 
preotese care oficiază într-un cult ezoteric. Răspândea 
în jurul ei un aer diafan de firesc și de liniște, la care  
se poate ajunge în orice domeniu doar prin prețuirea 
lucrului desăvârșit făcut, dublată de competență sprijinită 
pe tenacitate.

Am fost bucuros să ascult aprecierile ei despre vinurile 
produse din soiuri de struguri românești și încurajările 
de a miza pe aceste vinuri în continuare, cea mai sigură 
direcție pentru producătorii români de a pătrunde pe 
piața internațională.



I-am citit apoi notele de degustare în care aceste apre-
cieri au fost consemnate cu acribie, așa cum a făcut după 
toate degustările timp de 40 de ani, perioadă în care și-a 
clădit cu modestie prestigiul uriaș, de jurnalist, de scriitor 
și de critic de vin.

Sunt numai câteva dintre motivele pentru care această 
carte nu putea să lipsească din colecția „In vino veritas“.

VALERIU STOICA




